Aperitifempfchlungen
Champagner Barons de Rothschild Blanc de Blancs Brut
Crémant d’Alsace, Henri Kieffer, Chardonnay Brut
Katy Berty: fiischer Preiselbeersaft und -mark | Orangensaft/ Granta Sprizz Likir/ Crémant d*Alsace

Spétsommer G & T: Bombay Sapphire “Sunset” Gin/ Fever-Tree Refreshingly Light Tonic/ Orange

Alpen Mojito: Tiroler Alpen Gin (Brixtegg)/ Mirtillo/ Enzianbitter/ entsaftete Waldbeidelbeeren
Limette] Robzucker/ Thymian/ Minze

Céte d’Azur Sprizz: Pampelle Ruby I‘Apéro/ hansgemachter Ribisisaft/ Crémant/ Rosa Grapefruit

Alkoholfreie Drinks: Vitamin-Powershake: Holunderbeer/ Birne/ Orange
Hausgemachter Eistee: Zitonengras/ Zitronenverbene/ Ananas

CMeni , Almabirich”

Bergforelle
Gebeiztes Forellenfilet/ Forellensulzerl/ Forellenkaviar 16,00

2022 Sanvignon blanc D.O.P. La Tounella, Ipplis di Premariacco, Frianl 10,00

Tiroler Wald: Reh & Pilze
Rebhschlegel mit Waldpilzfiille) Rabmwirsing/ Thymianschupfnudel 62,00

2020 Cont “Ugo, Tenuta Guado al Tasso, Bolgheri 19,00

Fiir Weinliebhaber eine besondere Gelegenheit:
2018 Guado al Tasso, Tenuta Guado al Tasso, Bolgheri 38,00

Bergkise & Camenbert von der Schénanger Alm 10,00

Frisch aus dem Ofen: Apfel auf Blitterteig & Fichtennadelgranité 15,00
Rumrosinen/ Karamellsabne/ 1V anillecremeeis

Menii 96,00/ Meniiweine 29,00 /48,00

(;;g;%922777721ﬁ(:>4L125%27’” OMG - einmal alles bitte*

Hamachi & Leche de Tigre
Ceviche von der Gelbflossenmatkrele/ Peruanische Marinade/ Mango
Stangensellerie/ Jungzwiebel 27,00

2022 Roter VVeltliner, Ried Reisenthal, Mantlerbof, Gedersdorf, Kremstal 11,00
Kriuterschaumsiippchen & Pfifferlinge 16,00

Bonbons voller Sommer
Tortellini mit Paprika-Anberginenfiille/ Babyspinatblitter/ Tomatensofse/ Parmesan 18,00

2018 Riesling, Smaragd, 1 inothekfiillung, Knoll, Loiben Wachau 25,00
Hummer Bruschetta & Kaviar 65,00
2016 Sauvignon blanc, Grofe Reserve, F. X. Pichler, Ioiben, Wachau 20,00

Limettensorbet & Beluga Vodka 5,00

Schwarzfederhuhn & Schwarzer Triiffel
Briistchen mit Sommertriiffel rosa gebraten/ Triiffel-Gnocehi/ Kerbelwnrzel/ TriiffelsofSe 59,00

2019 Pinot Noir, Unter den Tervassen, Umathum, Frauenkirchen, Neusiedlersee 19,00
Fourme d’Ambert & Honig-Pfirsich 1500
2017 Beerenauslese, Roter 1 eltliner, Mantler, Gedersdorf Kremstal 14,00
Schoko-Vanille Mille feuille & Brombeeren
Karamell-Brickteig/ V alrhona-Schokoganache/ V anillecreme/ Brombeersorbet 18,00

Menii 189,00 | Meniiweine 89,00
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Kaviar vom Sibirischen Stér & Babypellkartoftferl
(Storzucht Fam. Griill] Salzburg)
Rartoffer! | Tramezzini | Créeme fraiche | Eiweifs | Schnittlanch

in Originaldosen auf Eis serviert: 50g
125 ¢

Q%r.s’/bﬁz.'fm

Steinpilzschichttorte ,,Der Wald ruft*
Kriuterpalatschinken geschichtet mit Waldpilz-Duxcelles Fiillung,
Madeiraglasur, gebraten Steinpilzen und Pilz-Madeirasofse

Entenleberterrine & Brioche ,,Zartschmelzende Kostlichkeit*
Trandis Terrine von der Bio-Entenleber mit Zwetschken in Honig und
Portwein, Bitterschokolade, hausgemachtes Brioche

Sardinen & Toskanasalat ,,Marendkost der Italiener*
Hauseingelegte Sardinen und mediterraner Salat aus Tomaten, rote Zwiebel
Knoblauch, Basilikum, Rosmarin und geristeten "I'ramezzinuwiirfer!

Beef Tataki & Daikonrettich ,,Iced Blue Rare*
Tranchen vom Tiroler Stierfilet (scharf gegrillt-innen robh) anf
Daifkonrettichspiralen mit fruchtig scharfer Limetten-Chili-Ingwersofse

Herbstblitter & Maroni-Nussdressing ,,Fiir Salattiger*
Romana Salatherzen, Radiccio Trevisiano, 1 ogerl, Eichblatt mit einer
Marinade ans Nussol, Balsamico, Honig, gerdstete Maroni und Haselniisse

Kriftige Rindsuppe & Kalbs-Leberknddel & Majoran
ICauptspeisen

Steinbutt & Steinpilz ,,Surf & Seek*
Filet gebraten mit Steinpilzrisotto, wilder Brokkoli und Riesling-FischsofSe

Wildfang Zander & Aubergine ,,Petri Heil

Filet auf der Hant kross gebraten mit 3erlei von der Aubergine, Essenz von
gerducherten Tomaten und Rosmarinerdapfel

Kalbsbackerl & Ochsenschwanz ,,a Ia Boeuf Bourguignon*
Backerl vom Tiroler Milchkalb und Ochsenschwanz mit Wurzelgemiise in
Rotwein geschmort, Erdépfelpiiree mit Rostzwiebel

Tiroler Junghirsch & Vogelbeeren ,,Weidmannsdank“
Riicken vom frisch erlegtem Junghirsch rosa gebraten, Rotweinsofse mit
Vogelbeeren, Hirschriiben und Buchteln mit 1 ogelbeerroster

Traudis ,,Burger des Monats: Steak-Sandwich wie damals
Rinderfiletscheiben gegrillt anf Toast mit Rucola, Perlzmieberl, Cocktail-
Tomaten, Parmesan, Senfmajo und hausgemachten Pommes mit Cocktailsofse

Dasserls

Aftenblattin ,, Tiroler Hausmannskost*
Warmes Miirbteiggebick mit Hollermandl und Williamsbirneneis

Geeistes Kaffemousse & Schokolade ,,Eiskaffee deLuxe*
Weifses Kaffeemousse geeist, geflanmt mit Schokokern, Whiskeytrifffel,
schwarz-weifse Schokoerde, Schokocreme, Orangenbaiser, Orangengel

Pifia Colada-Sorbet & Havana Club Verde am Tisch geriibrt

After Dinner Cocktail: Espresso Martini
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