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Champagner, Taittinger Brut, Folies de la Marquetterie
Crémant d’ Alsace, Henri Kiefter, Chardonnay Brut
Chiteau La Coste, Nooh Sparkling Rosé Alkobolfrei, Vin de Provence

Cbampagner Sp]asb: Frische Litschee/ Cointrean/ brauner Zucker/ Limette/ Champagner
Rhabarber Céli])i.' Leblon Cachaca/ Rhabarber/ Limette | Caipi-Zucker Unido
Lillet Clementine: 1 .illet Blanc/ Mandarine/ Traudis Orancello/ Elderflower Tonic/ Salbei

Aston Martin-i: Remy Martin Cognac/ Old English Gin/ Bananenlikir/ Zitrone/ Absinth-Rauch

Hangover: Tequila Blanco/ Grapefruit/ Red Bull Spring Edition Waldmeister Pink Grapefiuit/ Saly

Alkoholfreie Drinks: Griiner Detox Powershake: Ananas/ Orange/ Mango/ Spinat

Hausgemachter Zitronen-Eistee: Darjeeling Tea/ Zitronensaft/ Honig

Kaviar vom Sibirischen Stor & Babykartofferl

Pellkartoffel | Tramezzini | Créme fraiche | Eiweifs | Schnittlanch 50 Gramm
in Originaldosen der Fa. Griill, Salzburg anf Eis serviert 125 Gramm

CGourmet CMemi
SPRING FESTIVAL

Zander & Leche de Tigre
Zander | Granny Smith | Sellerie | Haselniisse
2023 Griiner Veltiner, Diirnsteiner, F. X. Pichler, Lotben, Wachan 15,00

Birlauchschaumsiippchen & Wachtelei

Friihlingsrolle & Sweet-Chilisauce
Crispy Thai Spring Roll/ Gemiise-Shitakepilzfiillung/ Spargelsalat

2023 Chardonnay, D.O.C. Pietrabianca, Castel del Monte, Bocca di Lupo, Apulien 13,00

Steinbutt & Friihlingsgemiise
Steinbutt | Koblrabi | Erbserl/ Kriuter-Fischschaum

2023 Chateauneuf-du-Pape, 1es Sinards, Perrin, Chéitean de Beancastel 23,00

Erdbeer-Limetten Sorbet & Beefeater Pink Gin

Tiroler Kalb & Spitzmorcheln

Riicken rosa gebraten | Spitzmorcheln | Morchelrisotto
griiner Spargel Natursaft] mit Sherry

2022 Cont “Ugo, (ME) Tenuta Guado al Tasso, Bolgheri 22,00
oder

2020 Guado al Tasso, (CS, ME, CF) Bolgheri 45,00

Chavroux & Tomaten-Oliventapinade
Franzisischer Ziegenfrischkdse/ Foccacia

2021 Gelber Muskateller, Beerenauslese, Rochusberg, Minkowitsch, Mannersdorf 15,00

Pink-White & Light
Yuzu-Joghurteis anf Mandel-Madeleineboden, Dillbliiten-Baiserbruch, Rhabarber

Menii 198,00 | Meniiweine 88,00 oder 111,00
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Porspeisen

Entenleberterrine & Brioche ,wiz oGolt in ~frankreich”
Terrine von der Bio-Entenleber mit Honig-Kirschen in Portwein und
hansgemachtem Brioche

Beef Tataki & Daikonrettich ,~apanisches Gurpaccio”
Filet vom Tiroler Rind |, Tataki Style”( im Gangen rare gegrillt und
tranchiert) und marinierter Thai-Rettich mit Chili, Limette, Koriander,
Ingwer und Soja

Schlutzkrapferl & Parmesan , Qdiidtiroler Kast”

Hausgemachte, diinne Erdépfel-Nudelteigtascher! mit Spinat-Topfenfiillung,
[frisch geriebenen Parmesan Reggiano, brauner Butter , Schnittlauch

Matjes & Rohne , Qdylier Nigir'”
Hamburger Heringe mit Robnen-Apfel Sauerrabm, Zwiebel, Kartoffel und

Zitronenschaum

Friihlingsrolle & Sweet-Chilisauce ,Grispy ‘Chai O&pring (Roll”
Friihlingrolle mit Gemriise-S hitakefiillung anf Spargelsalat

Winterblitter & Quittendressing | fiir Qdalaltiger”
Feiner Blattsalatmix mit weifser Balsamico-Olivendlmarinade mit Quitte,
Ingwer, Schalotten, Chili und Honig

Rinderconsommé & Milzschnitten frisch gebacken mit Gemiisestreifen

Birlauchschaumsiippchen & Wachtelei

O"@zzgpz.‘gmrm

Seeforelle & Petersilien-Gnocchi ,dic Aiillerin”
Filet in Mandelbutter gebraten, Blattspinat, Weifsweinschaum, Zitronenfilets
und Petersilien-Gnocchi

Steinbutt & Friihlingsgemiise ,&¢ (Roi de Guréme”
Steinbuttfilet mit Krauter-Fischschaum, Erbserl, Koblrabi, Erbsenpiiree

Tiroler Kalb & Spitzmorcheln frillingsfrisch auf den Cisch"
Riicken vom Milchkalb rosa gebraten mit Natursaft! mit Sherry, frischen
Spitzmorcheln, Morchelrisotto und griinem Spargel

Lamm & Birlauch , Xatur pur aus der CW lldschonau”

Riicken in Knoblanch-Nussbutter rosa gebraten, Natursaft), Rosmarin-
Rartoffelflan mit Oliven, provenzalische griine, weifse Bobnen, Bérlanchpesto

Traudis Burger des Monats: , O lldschweinera”
Wildfleischpatty vom Uberlinfer, knuspriger Speck, Apfel-Selleriesalat,
Gruyere, Wacholdermajo, hansgemachte Pommes

Dasserts

Valrhona-Schokosoufilé ,dis mit dem flissigen Kem"
Valrhona-S chokoladensoufflé mit geflammter Banane und Limetten-
Karamellsofse, Tonkabobneneis

Weiller Schokotriiffel & Erdbeeren Romanow , 0choks-XKugel
Mascarpone-Joghurtmonsse umbiillt mit weifser 1 alrbona Opalis, Erdbeeren

Créme Briilée & Himbeeren ,sfourige Kiche”

Vanille Créme Briilée am Tisch entziindet, Himbeersorbet und Himbeeren

Pink-White & Light frisch fruchtiges Friiblingsdessert mit Rhabarber,Yuzu Joghurt

Rhabarber Sorbet & Crémant d‘Alsace am Tisch geriibrt

After Dinner Cocktail:
Espresso Martini U anille, Salzkaramell, Schokolade / After Eight Mojito
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