B peritiempfehlungon

Champagner, Taittinger Brut, Folies de Ia Marquetterie

Champagner, Laurent Perrier, Cuvée Brut Rosé

Crémant d’ Alsace, Henri Kieftfer, Chardonnay Brut

Bellini: Pfirsich/ Nectarin/ Crémant-d*-Alsace

MarianndlI: Marille / Orange / Rum | Holunder | Mandel

Brennnessel Gin Smash: Gin | Brennnessel | Zitrone | Zucker

Hannah: Ribisel | Schwarze Johannesbeer [ Tonic | Crémant

Aston Martin-1: Remy Martin Cognac/ Old English Gin/ Bananenlikér/ Zitrone/ Absinth-Ranch
Alkoholfrei:

Chiteau La Coste, Nooh Sparkling Rosé 1in de Provence

Detox Drinks: Griiner Powershake
Brennnessel- Zitronen-Eistee

Ribisel-Soda
Kaviar vom Sibirischen Stor & Babykartofferl

Pellkartoffel | Tramezzini | Créme fraiche | Eiweifs | Schnittlanch 50 Gramm
in Originaldosen der Fa. Griill, Salzburg anf Eis serviert 125 Gramm

Harmonisches Duett

Traudi’s Entenleberterrine & TBA Rosenmuskateller

Traudis fantastische Terrine von der frischen Entenleber mit Cognac und Portweinkongentrat
glasierte Marillen & TBA Nonvelle 1 ague Nr 2 Rosenmuskateller, Kracher, Illmitz

CGourmet CMei
, s OBaste kommt zum Qbchluss”

Sashimi Thunfisch & Wassermelone
Thunfisch Rillchen mit Wassermelone-Gurke und Thaimarinade

(Chili, Limette, Koriander, Ingwer, Zitronengras, Umami, Soja)

2024 Griiner Veltliner, Tren, Federspiel, Mathias Hirtzberger, Wasendorf 10,00

Zitronengras-Kokos-Schaumsiippchen & Fisch Gyoza

Pfifterling-Raviolo & Pilzessenz
Raviolo | Pilzessenz | Hopfenspargel

2022 Roter Veltliner, Reisenthal, Mantlerhof, Gedersdorf 12,00
Hummer-Jakobsmuschel Bruschetta & Kaviar

2022 Chardonnay Kirchenriese, Zoller-Saunnwald, Haiming Nordtirol 13,00

Kalamansi Sorbet & Orangenbliiten-Gin

Tournedo Rossini

Tiroler Kalb & Ginseleber

Filet rosa gebraten/ Ganseleber/ getriiffeltes Erdapfelpiirre/ Krause Glucke
wilder Blumenkoh!

2020 Pinot Noir, E. Sabathi, Leutschach, Siidsteiermark 37,00
Picandou im Pumpernickel & Siilfweingelee
2010 Beerenauslese, Salzberg, Gabarinzga, Heinrich, Gols, Neusiedlersee 19,00

Passionsfrucht Créme brilée & Pfirsichsorbet

Menii 245,00 /| Meniiweine 91,00
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Porspeisen

Entenleber & Brioche ,wic Gott in ~sfrankreich”

Trandis fantastische Terrine von der frischen Entenleber mit Cognac und
Portweinkonzentrat verfeinert, glasierte Marillen

Artischocke & Tunken , Yegelarisches Cighlight”
Abrtischocke in Weifswein-Krautersud gegart mit Genrdisebrunoise und mweierlei
Sofsen zum Dippen

Sashimi Thunfisch & Wassermelone , Chai Qbummer (Rolls”
Thunfisch (Angelware kein Delphin in Gefahr) Rollehen mit Wassermelone-
Gurke und Thaimarinade (Chilz, Limette, Koriander, Ingwer, Zitronengras, Umanni, Soja)

Carpaccio alla Cipriani , Cany s SBar in Nenediy’
Rinderriicken diinn geschnitten mit Cipriani Sofse (Majo, Senf, Worcester, Zitrone,
Dfeffer), geriebenes Eigelb, Parmesan, Rucola, Kapern

Pfifterling-Raviolo & Pilzessenz , Negolarisch-kistlich”
Raviolo anf Pilzessenz mit Hopfenspargel

Spezialblitter & Buddhashand Zitrone , Asix Qdala -delikat”

Baby-Blattspinat-und Romanasalat mit Asiamarinade, Sesam und eingelegten
Buddhashand-Zitronenscheiben

Rinderconsommé & gebackene Kalbsleberkndodel
Zitronengras-Kokos Schaumsuppe & Fisch Gyoza

SHCauptspeisen

Hummer-Bruschetta & Kaviar
Hummerschwanz, gegrillt, Kriutermayo, Passepierre und Kaviar

Wildfang Zander & Spargel Pot au feu’
Filet gebraten mit weifsem Spargel in Spargelessenz, Pfifferlinge und
Erdéipfel-Thymianlpannzen

T-Bone Steak fiir 3 vom Tiroler Stier ,, /,$ kg ~sfleischestust
anf Meersalz in der Eisenpfanne gegrillt und serviert, Zuckermaiskolben in
Salzbutter, Folienkartoffel mit Sanerrabm-Dip, Pfeffer-Cognacsofse

Tiroler Kalb & Ginseleber , Courneds (Rossini”
Filet rosa gebraten, mit Ganseleberrose, getriiffeltes Erdapfelpiirre Krause
Glucke, wilder Blumentkob! frittiert und als Creme

Paprika & Basmatireis , onser Qbommerklassiker”
Hellgriine, diinnschalige Paprika mit Spanferkel-Kalbfleischfiillung und
Parmesan gratiniert auf Tomatensofse aus frischen Tomaten mit weifsem
Portwein, Basmatireis und Basilikum

Desserts

Valrhona-Schokolade & Kirsche ,cine QOdiinds wert”
Schoko-Nougatbrownie, Schokokuss, Schokocreme, beschwipste Kirschen,
Zitronenverbenenessenz, Kirschsorbet, gerdstete Haferflocken

Marillenknodel & Mandelcremeeis

Flaumige Brandteigmarillenknidel in Brioche-Zuckerbrisel mit Marillensofse
und Mandelcremeers

Mandelpartait-Gratin & Himbeer-Fruchtikus & Briocheeis

Ananas Sorbet & gereifter Rum
am Tisch geriibrt

Espresso Martini 1 anille, Schokolade / After Eight Mojito
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