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Champagner, Taittinger Brut, Folies de Ia Marquetterie
Crémant d’ Alsace, Henri Kiefter, Chardonnay Brut
Chiteau La Coste, Nooh Sparkling Rosé Alkoholfrei, Vin de Provence

Walderdbeer Champagner Splash: Frische Himbeer-Erdbeersaft/ eingelegte Walderdbeeren/
Taittinger Champagner

Rhabarber Mojito: Havana Club Anejo3 Rum/ Rhabarber] Limette/ Weifler Robrzucker/ Minze

Gin Fizz oder Gin & Tonic des Tages perfect serve von besonderen Gins

Aston Martin-i: Remy Martin Cognac/ Old English Gin/ Bananenlikir/ Zitrone/ Absinth-Ranch

Alkoholfreie Drinks: Griiner Detox Powershake: Ananas/ Orange/ Mango/ Spinat
Hausgemachter Zitronen-Eistee: Darjeeling Tea/ Zitronensaft/ Honig

Kaviar vom Sibirischen Stor & Babykartoffer]

Pellkartoffel | Tramezzini | Créme fraiche | Eiweifs | Schnittlanch 50 Gramm
in Originaldosen der Fa. Griill, Salzburg auf Eis serviert 125 Gramm

CGourmet CMeii
QX onnemonat CMai

Frau Ente & Lowenzahn
Tranchen von der rosa Entenbrust/ Creme vom geristeten Karfiol
marinierter Robkostkarfiol/ 1owenzgahn-, Kapern

2023 Wiener Gemischter Satz, Ried Nussberg, Rotes Hans, Wien 11,00

Leicht, wiirzige Schaumsuppe vom Zillertaler Festbier

Onsen Ei & Weiller Spargel
Wachsweiches Ei/ Baby-Blattspinat/ WeifSer Spargel/ Hollandaise

2023 Griiner Veltliner, Vinothekabfiillung, Smaragd, Knoll, 1.otben, Wachan 25,00

Loup de mer & Ox
Wildfang Wolfsbarschfilet anf Ochsenschleppterrine/ Asia Beef Essenz/ siifser Ofenzwiebel im
Sushiessig/ Mini-Kriuterseitlinge/ Friiblingszwiebel

2023 Chardonnnay, Smargad, Hirtzberger, Spitz, Wachan 19,00
Duftveilchen-Zitronen Sorbet & Whitley Neill Violet Gin

Maigaben

Mai-Rehbock/ Mai-Riibchen/ Mai-Tannenwipfel
Naked Thymian-Schupfundel/ Gewiirz-Rotweinsofse mit Tannenwipfelhonig

2020 Barenreiser, Grassl, Gottlesbrunn, Carnuntum 20,00

Brie de meaux & Calvados-Apfel
Franzisischer Weichkdse/ Calvados Apfel

2021 Gelber Muskateller, Beerenauslese, Rochusberg, Minkowitsch, Mannersdorf 15,00

Mandelparfait-Gratin & Himbeer-Fruchtikus & Briocheeis
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Porspeisen

Sashimi Thunfisch & Papaya Som Tam ,Asiz Qdureet ~food”
Sakn Thunfisch geflammt auf Salat vom Griinen Papaya, Erbsenschoten,
Chili, Knoblanch, Erdniisse, Limette und Fischsofse

Surf’n Turf Tatar & Erbserl ,Szatkaya’
Handgeschnittenes Rinderfilet mit Unagi, Ponzu, Sesamol und gebratene
Black Tiger Garnelen gehackt mit Limette, Erbsensaft-Marinade

Beuscherl vom Kitz & Serviettenknddel , Ciroler Qbchmanker!”
nach alten Hausregept ubereitet

Frau Ente & Lowenzahn , Eniclein fein”
Tranchen von der rosa Entenbrust mit Creme vom geristeten Karfiol,
marinierter Robkostkarfiol und Lowenzahn-,,Kapern

Onsen Ei & WeilSer Spargel , YVegotarisoh-kostlich”
Wachsweiches Ei auf Baby-Blattspinat, weifer Spargel und Hollandaise

Spezialblitter & Buddhashand Zitrone , Asix Odala -delikat”
Baby-Blattspinat-und Romanasalat mit Asiamarinade, Sesam und eingelegten
Buddhashand-Zitronenscheiben

Rinderconsommé & gebackene Kalbsleberkndodel

Leicht, wiirzige Schaumsuppe vom Zillertaler Festbier
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Seesaibling & Brennnessel-Gnocchi ,¢inCiroler”
Filet gebraten mit Beurre blanc, Stir Kaviar, griiner Spargel und
Brennnessel-Gnocehi

Loup de mer & Ox , Qdurfn ‘Curf special”
Wildfang Wolfsbarschfilet anf Ochsenschleppterrine mit Asia Beef Essenz,
siifser Ofenzwiebel im Sushiessig, Mini-Kriuterseitlinge und Frithlingszwiebel

Mai-Rehbock & Mairiibchen , Aigaben”

Riicken vom Tiroler Reb rosa gebraten mit Mairiibchen, naked Thymian-
Schupfnudel und Gewiirz-Rotweinsofse mit Maiwipfer/honig

Filet Wellington vom Kaninchen , Xaninchen und sein ~stutter”

Raninchenriicken im Krauter-Morchel-Knuspermantel, MorchelrahmsofSe,
Erbsen, Karotten und Koblrab:

Traudis Burger , Odpring light- low cart”
Patty vom Tiroler Kalbl mit geschmolzenen Burrata, Triiffelmayo,
Friiblingsblitter, griiner Spargel im Backteig, Kartoffelbun, Pommes

Dasserts

Dark Chocolate-Mousse Tarte & Passionsfrucht ,, "Yulrlonz 66 %"

Valrhona -Schokomoussetarte mit Passionsfrucht und Popcorn

Erdbeer-Mille-feuille & Haferflockenrahmeis ,zarte Knusperblitter”
Knusperbléitter mit Vanille-W eifser-S chokoladecreme und Erdbeeren gefiillt

Toptenknéderl & Rhabarber ... wenn ich nur aufhoren konnt!”
Flaumige Topfenknider! mit Briochebrisel, Rhabarber und Sanerrabmeis

Mandelparfait-Gratin & Himbeer-Fruchtikus & Briocheeis

Ananas Sorbet & Dead Man’s Fingers Pineapple Rum
am Tisch geriibrt

Espresso Martini U anille, Salzkaramell, Schokolade / After Eight Mojito
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