Aperitifempfchlungen
Grand Cru Blanc de Blancs Champagner, Pertois-Lebrun, Extra-Brut
Rosé Champagner/ Jacquart/ Mosaique/ Brut
Schloss Gobelsburg Brut Reserve Winzersekt, Langenlois
Violetta: 1 eilchen-Heidelbeer Bellini: V eilchenlikdr) Heidelbeersaft/ L imette/ Winzersekt/ Duftveilchen
Spring Gjito: Citadelle Gin de France/ Rhabarber/ Limette/ Holundersirnp/ Rbhabarberbitter/ Tonic

01‘1'.00'1'1131 N egroni: Star of Bombay Sapphire | Antica Formula V ermonth/ Campari/ Orangenschale

Rhabarber Apero] Spl‘iZZ.' Aperol/ Rhabarber/ Himbeer Winzersekt/ Soda/ Minze

Alkoholfreie Drinks: Vitgin Rossini: 0,0 Sparkling Natureo/ hausgem. Himbeer-Erdbeersaft
Vitamin-Powershake: Ananas/ Passionsfrucht/ Orange/ Karotte

Ratit Menii, “en Sfriihling feiern”

Bachforellen Involtini & Radieschen
Gebeizte Forelle mit Radieschenmousse gerollt]/ Buttermileh-1imetten-Kresse Leche
Bachlkresse/ 1.owenzahn 24,00

2021 Rosé La Villa Angeli, Cuvée don Pasquale, Korsika 11,00

Wachtel & Morchel
Wachtel hobl ausgelost | Morchel-Semmelfiille | Natursaftl | Friiblingsgemiise 50,00

2019 Passi di Orma, D.O.C. Sette Ponti, Castiglion Fibocchi 18,00

Alpbachtaler Birlauchkise & Ziegenfrischkdsefiillung 15,00

Mille-feuille & Himbeeren
Knuspriger Brikteig/ 1 anille-Sabnecreme/ Himbeeren/ Hinmbeersofse/ 1 anilleeis 18,00

Menii 105,00/ Menziweine 29,00

CGourmatMeni , Grofes Kino "

Ora King Lachs ,,Wagyu des Meeres“ & Karotte-Soja
Lachs geflammt/ Eissalatnester! | Karotten-Sojamarinade | Triiffelmajo 27,00

2021 Griiner Veltliner, Trum, Knoll, 1.oiben, Wachau 11,00

Friihlingskriuter-Schaumsiippchen & Wachtele1 17,00

Linguini & Friihlings-Morchel
Handgemachte Nudeln/ Morcheln | Morchelsofse 19,00

2021 Grauer Burgunder DAC, Golleng, Tieschen, 1V ulkanland 7,50

Pot-au-feu: Heilbutt & Spargel griin-weil3
Filet konfiert | Stiicke vom griinen und weifSen Spargel/ Spargel-WeifSweinsofe 26,00

2021 Chardonnay, Kirchenriese, Zoller-Sanmmwald, Haiming Nordtirol 13,00
Veilchen-Zitronen Sorbet & Whitley Neill Parma Violet Gin 6,00

Steak vom Tiroler Kalbl, Sommertriiftel & junge Wurzeln

Kalbsriicken gegrillt] Sommertriiffel | Zweierlei von der Petersilie/ Natursaft! mit Sherry 56,00

2018 Badnerberg, Aumann, Tribuswinkel, Thermenregion 16,00

Délice des Crémiers & Mispeln
Frang. Kubmilch-W einbergkdse/ Chutney von frischen Mispeln/ Baguette 15,00

2021 Beerenauslese, Scheurebe, Preisinger, Gols, Neusiedlersee DAC Reserve 14,50
Erdbeer & Weilse Schokolade

Mousse ans 1V alrhona Opalis, Joghurt, Yuzun/ Erdbeerrahmeis/ Erdbeersorbet am Stiel 16,00

Menii 162,00 | Menziweine 62,00
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Kaviar vom Sibirischen Stor & Babypellkartofferl
(Storzucht Fam. Griill] Salzburg)
Rartoffer! | Tramezzini | Créeme fraiche | Eiweifs | Schnittlanch
in Originaldosen auf Eis serviert: 50g 130,00
125 ¢ 260,00

Q%r.s’/bﬁz.'fm

Tiroler Kalb & Friihlingsmorcheln ,,Carpaccio Primavera“
Carpaccio mit Morchelvinaigrette, frischen Morcheln und gelbem 1iwenzahn 29,00

Entenleber & Brioche ,,wie Gott in Frankreich*
Traudis fantastische Terrine von der frischen Entenleber mit Cognac und 36,00
Portweinkonzentrat verfeinert, Honig-Portwein-Mispeln, hausgem. Brioche

Asiasugo & Salatherzen ,, Thai-Fingerfood*

S  picy Faschiertes vom 1berico mit Sweet Bean Paste, Mirin, Togarashi, 20,00
Sesamol und Kopfsalathergen, Misomajo, Sesam

Oktopus & Tintenfisch “Tiefseetaucher*
Carpaccio vom Oktopus mit Tomatenvinaigrette und mediterranes Tatar von 28,00
Calamari mit Avocado

Schlutzkrapferl & Parmesan ,,Siidtiroler Kost“
Hausgemachte, diinne Erddpfel-Nudelteigtascher! mit Spinat-Ricottafiillung, 19,00
frisch geriebenen Parmesan Reggiano, braune Butter, Schnittlanch

Rindsconsommé & Speckknédel 15,00

ICauptspeisen

Seeteufel & Ravioli ,,Le Style Bouillabaise“

Seeteufelmedaillons gegrillt, im Fisch-Krdutersud mit a la ninute gegartem 58,00
Gemiise, Parmesan und Ricotta-Raviols, Sauce Rouille

Wildfang Zander & Kaviar Pasta Carbonara ,,Edelfisch-Raritit“
Filet schonend gebraten auf Spaghettini mit Bérlanch, Parmesan, 56,00
wachsweichem Ei und Stor-Kaviar

Tournedo Rossini & Weiller Spargel ,,Friihlingsversion“
Tiroler Rinderfilet mit gebratener Ganseleber und Morchel anf hausgemachtem 74,00
Brioche mit Saucee Bordelaise und weifsem Spargel

Junges Reh & Walderdbeeren ,, Weidmannsdank“
Riicken vom frisch erlegten Reb, rosa gebraten, WildrotweinsofSe mit Gin- 76,00
Walderdbeeren, wilder Brokkoli und GrieSknodel mit Piemonteser Haselniisse

Traudis Burger des Monats: ,,Happy Triiffel-Chicken*
Gegrillte Freiland-Hendlbrust, Mozzarella, Friiblingsblitter, Kartoffelbun, 40,00
Spargel im Tempurateig mit Triiffelmayo, Wachtelspiegelei

Dasserls

Altwiener Mehlspeisenkiiche: ,, Mohr im Hemd*

Schoko-Nuss Souffle mit Valrhona-Schokoladensofie und Obers, Toffee-Eis 900
Topfenknéderl & Rhabarber

Flauniige Topfenknider! mit Briochebrisel, Rhabarber und Sanerrabmeis 18,00
Sorbet aus Erdbeer-Himbeer & Winzersekt am Tisch geriibrt 16,00
After Dinner Cocktail: Espresso Martini 16,00

Spring B52



