Aperitifempfehlungen
Champagner, Brut, Millésime 2015, Taittinger, Reims
Crémant d’Alsace, Henri Kieffer, Chardonnay Brut
Litschee Splash: Frische Litschee/ Cointrean/ branner Zucker/ Limette/ Crémant d‘Alsace
Winter Aperol Cocktail:/ Mandarinensaft]/ Aperol/ Mandel| Zwetschkenlikir/ Zimt/V odka
Amarena Negroni: Amarena Bitter | Tangueray Flor de Sevilla Gin/ Antica Formula Carpano

Porn Star Martini: Vodka/ Passionsfrucht/ V anillelikir/ Limette/ Champagner Shot

Alkoholfreie Drinks: Vitamin-Powershake: Mandarine/ Maracuja/ Orange/ Ananas
Hausgemachter Eistee: Zitronengras-Zitronenverbenentee/ Ananas

CHMenii Cydhﬂﬁr

Waller Wildfang & Wasabi-Gurke
Wallerfilet hansgeriuchert/ Gurkenspaghetti mit Wasabischaum/ Créme fraiche 20,00

2020 Griiner Veltliner, Fass 4 Ott, Feuersbrunn, Wagram 9,00

Hirschkalb & wilder Brokkoli
Schnitzel rosa gebraten/ Wacholderrahmsofse mit Speck, Champignon und
Preiselbeeren/ GriefSknider! mit Nussbutter 49,00

2017 Blaufréinfkisch, Ried Reihburg, Kopfensteiner, Deutsch-S chiitzen, Siidb. 17,00

Triiffel Coulommiers
Kubmilchcamenbert/ Mascarpone | Perigord-Triiffel 10,00

Winter-Mille feuille & Apfel-Karamell
Raramellfnusperblitter] Karamellsahne/ Apfelkengerl/ 1V anilleeis 16,00

4 Gang Menii 90,00/ Meniiweine 26,00

CGourmat Meni
, Qbtarting 2024 with ~sfine “Bining”

Tiroler Reh & Artischocke
Rebkente rob in Tranchen | Artischocke | Perigord-Triiffel 26,00

2022 Riesling, Zier, Federspiel, Mathias Hirtzberger, Wosendorf, Wachan 11, 00

Ente & Traminer
Franzisische Entenleberterrine/ Gewiirgtraminergelee/ Himbeeren/ Brioche 27,00

2021 Gewiirztraminer, Henri Kieffer, Blienschwiller, Elsass 7,00

Ochsenschwanz & Gemiise
Consomme/ Raviolo mit Ochsenschwanzfiillung/ Genriiseperlen 15,00

Steinbutt ,,Amalfikiiste “
Filet gebraten | Salz-Zitrone | Tomatensalsa | Rosmarin/ Olive 45,00

2020 Larrivet Hant Brion Blanc, Pessac-Léognan 26,00

CW@}?ZI - 6N (ﬁmeJhlzg‘/tl ”ld'[ 2 74,00

Teil 1: Wagyu ,,Asia-Rollmops”
Riicken geflammt | Wokgemiise | Asia Lack

Teil 2: Wagyu & Wurzeln
Filet gegrillt/ Pastinakencreme mit Wasabi | Pastinake / fermentierter Knoblanch

2019 Chatean Malescot-St-Excupery La Dame de Malescot, Margaux: 20,00

oder fiir Weinliebhaber eine besondere Gelegenheit:2019 Chateau Malescot-St-Exupetry 31,00

Rose Champagner-Sorbet 10,00

Vacherin Mont d ‘Or & Apfelbrot
Kubmilch-Weichkdse | Apfel | Perigord Triiffel 15,00

2011 Muskat Ottonel, TBA Zwischen den Seen, Kracher Iljmitz, Neusiedlersee 20,00
Ananasrollchen & Kokos 15,00

9 Gang Menii 195,00 | Meniiweine 84,00 / 95,00
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Kaviar vom Sibirischen Stér & Babypellkartoftferl
(Storzucht Fam. Griill] Salzburg)
Rartoffer! | Tramezzini | Créeme fraiche | Eiweifs | Schnittlanch

in Originaldosen auf Eis serviert: 50g
125 ¢

Wﬁm’pﬁwﬂ

Sashimi: Thunfisch & Kabeljau ,,Schachbrett*

Duett im Schachbrettmuster mit Daikonrettich, Erdnuss-Thatmayo, Sojagel,
Limetten-Erdnussolmarinade

Tatar vom Tiroler Stier ,,Beef de Luxe*
Filet gebackt mit gebratenen Gdnseleberwiirfer!, Stor-Kaviar, Weifsem Alba
Triiffel, geflammten Schalotten, Schnittlanch

Matjes & Apftel-Rohne-Kren ,,Sylter Nigiri“
Matjesfilet anf Kartoffel, Rote Riibe, Apfel, Tropea-Zwiebel, Kren,
Sauerrrabm, 1V intschgerbrot

Winterblitter & Buddhashand-Zitronendressing,, fiirSalattiger

Samtsuppe vom Winterspargel
Lezchtes S chaumsiippchen von Schwarzmwnrseln

W Abba Crigfel
Qs Genuss-ICighlight frisch aus dem " Riemont

Criffel am Cisch gohobell ___pro CGramm 800

Kalbsfiletcarpaccio & Alba Triiffel
it Olrven-Trifffelol, Madeira

Feine handgemachte Niidelchen & weilse Triiffelsof3e

ICauptspeisen

Seeteutel & Thai Currysofe ,,Asia Street Food*

Seeteufelmedaillon gegrillt anf CurryfischsofSe mit Aromen von Zitronengras,
Ingwer, Ananas mit Pak Choi, violettem Blumenkobl und Wild-Reisvariation

Forelle & Schwarzer Wintertriiftel ,, Triiftel-Fisch*
Forelle mit Perigord-Triiffel gefiillt und gebraten auf getriiffeltem
Erdéapfel-Ianchgensiise

Tiroler Hirsch & Baumkuchen ,,Weidmannsdank“
Riicken a point gegrillt mit Erddapfel-Banm#kuchen, Babyblankrantherer! und
Hirsch-RotweinsofSe mit Preiselbeeren

Milchkalb & Triiffelgnocchi ,, Tiroler Fleischgenuss*“
Riicken rosa gebraten mit Natursaft! und weifsem Port, Triiffelgnocchi,
[frischer Perigordtrifffel, Romanesco

Traudis Burger des Monats: , Izakaya“
Patty vom Wagyurind im Kartoffelbrothun, geschmolzener Taliggio, Mizuna,
halbgetrocknete Tomaten, Sriracha Sofse, Triiffelmajo, Perigordtriiffel ,,Pommes

Dasserts

Valrhona-Puftfreis & Fruchtikus

Zweierlei Eruchtmus: Mango-Maracuja anf Nongat-S'choko-Knusper-Reis
und Popcorn-Elis

Mohnnidei & Rumzwetschke
Kartoffel-Topfennudeln in Mobngucker gewdilzt, Zimt-Armagnaceis und
hauseingelegte Rumzwetschken

Zitrusfrucht Sorbet & Crémant d‘Alsace am Tisch geriibrt

After Dinner Cocktail: Espresso Martini 1V anille oder Salzkaramell
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